
Average weight per box
100% Net Weight / Product is not glazed
Glazing level calculated over gross weight
Product has a minimum weight
No Defects
Minimal defects
Average. Total divided by number of units
Block Frozen. Products have been frozen into a single block
Bones In. Bones have not been removed
Bones Out. Bones have been removed
Boneless Skinless. Bones and skin have been removed
Best By Date. Quality is guaranteed till this date
Some defects
Back Gutted. Intestines are removed through an incision in the back
Block Frozen. Products have been frozen into a single block
Black Tiger. Black tiger prawns (Penaeus monodon)
Butterfly. Product has been cut in half leaving both sides connected
Bulk packaging. Product packed in bulk
Cooked Head On Shell On. Whole cooked shrimp
Cooked. Product is cooked in boiling water
Cooked Peeled. Product has been cooked and fully peeled
Cooked Peeled And Deveined. Product has been cooked, peeled and deveined
Cooked Peeled Tail On. Product has been cooked and peeled, leaving the tail on
Cold Smoked. Product has been smoked at low temperatures
Easy peel. Prawns are cut along the back and deveined
FAO catch area
Frozen At Sea. Product has directly been frozen onboard fishing vessel
Frozen Count. Number of pieces is counted after glazing
Gutted and Scaled. Scales and intestines removed
Gilled Gutted Scaled. Gills, scales and intestines removed
Green Tiger. Green tiger prawns (Penaeus semisulcatus)
Gross Weight. Total weight including glaze, excluding packaging
Headless. Product has the head removed
Head On. Whole product including head
Headed Gutted. Head and intestines removed
Headed Gutted Tailed. Head, intestines and fins removed
Headless Shell On. Head has been removed leaving the shell on.
Head On Shell On. Whole product including head and shell
Hotsmoked. Product has been smoked at high temperatures
Interleaved. Product has been separated by sheets
Individual Poly Bag. Single product is packed in sealed polybag
Individually Quick Frozen. Single product has been rapidly frozen individually
Individually Vacuum Packed. Single product is packed in vacuum bag
Individually Wrapped. Each product is packed in a sheet or open bag
Intestines removed through cavity left after removing head
Natural. No additives used
Total weight excluding glaze and packaging
Ocean Run. Product has not been sorted
Peeled & Deveined. Prawns that have head, shell and vein removed
Per Kilo. Product is weighed at moment of sale
Pin Bone In. Pin bones have not been removed
Pin Bone Out. Pin bones removed
Pieces. Number of individual products
Polyethylene. Plastic used for packaging
Pin Bone In. Pin bones have not been removed
Pin Bone Out. Pin bones removed
Pieces. Number of individual products
Peeled And Deveined. Prawns that have head, shell and vein removed
Peeled Tail On. Peeled leaving the tail
Peeled Undeveined. Product has been peeled leaving the vein
Real Count. Number of pieces is counted before glazing
Product is packed on a small tray of ice
Skin Off. Skin has been removed
Skin On. Skin has not been removed
Skin Pack. No bag, product is directly sealed on tray
Shatter Pack. Product is frozen between sheets for individual removal
Tail Off. Tail has been removed
Tail has not been removed
Product is packed in trays
Trim level of salmon fillet A=no trim E=maximum trim
Under 3. Less than 3
Under 5 Less than 5
Vacuum Packed. Product have been packed in vacuum bag
Whole Gutted. Whole product with intestines removed
Whole Gutted Gilled Scaled. Intestines, gills and scales removed
Whole Gutted Scaled. Whole product with intestines and scales removed
Whole Round. Whole unprocessed product.
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AAA
AGRADE
AVG
B/F
B/IN
B/O
B/S
BDD
BGRADE
BGUT
BLOCK
BT
BTFY
BULK
CHOSO
CKD
CP
CPND
CPTO
CS
EZP
FAO27
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H/L
H/O
HG
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NAT
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P/kg
PBI 
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PBO
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PUD
RC
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S/OFF
S/ON
SKINP
SP
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T/ON
TRAY
TRIM
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VP
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WGGS
WGS
WR
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Frozen Food 
Acronyms and Abbreviations
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Poids moyen par boîte.
100 % Poids Net / Le produit n'est pas glacé.
Niveau de glaçage calculé sur le poids brut.
Le produit a un poids minimum.
Aucun défaut.
Défauts minimes.
Moyenne. Total divisé par le nombre d'unités.
Congelé en bloc. Les produits ont été congelés en un seul bloc.
Avec arêtes. Les arêtes n'ont pas été retirées.
Sans arêtes. Les arêtes ont été retirées.
Sans arêtes et sans peau. Les arêtes et la peau ont été retirées.
Date de durabilité minimale. La qualité est garantie jusqu'à cette date.
Quelques défauts.
Éviscéré par le dos. Les intestins sont retirés par une incision dans le dos.
Congelé en bloc. Les produits ont été congelés en un seul bloc.
Black Tiger. Crevettes tigrées noires (Penaeus monodon).
Papillon. Produit coupé en deux en laissant les deux côtés connectés.
Emballage en vrac. Produit emballé en vrac.
Cuit avec tête et carapace. Crevettes entières cuites.
Cuit. Produit cuit dans l'eau bouillante.
Cuit et décortiqué. Produit cuit et complètement décortiqué.
Cuit, décortiqué et déveiné. Produit cuit, décortiqué et déveiné.
Cuit, décortiqué avec queue. Produit cuit et décortiqué en laissant la queue.
Fumé à froid. Produit fumé à basse température.
Facile à décortiquer. Les crevettes sont coupées le long du dos et déveinées.
Zone de pêche FAO.
Congelé en mer. Produit congelé directement à bord du navire de pêche.
Comptage congelé. Nombre de pièces comptées après le glaçage.
Éviscéré et écaillé. Écailles et intestins retirés.
Branchies, écailles et intestins retirés.
Green Tiger. Crevettes tigrées vertes (Penaeus semisulcatus).
Poids brut. Poids total incluant le glaçage, hors emballage.
Sans tête. Produit dont la tête a été retirée.
Avec tête. Produit entier comprenant la tête.
Sans tête et éviscéré. Tête et intestins retirés.
Sans tête, éviscéré et sans nageoires. Tête, intestins et nageoires retirés.
Sans tête et avec carapace. Tête retirée en laissant la carapace.
Avec tête et carapace. Produit entier comprenant la tête et la carapace.
Fumé à chaud. Produit fumé à haute température.
Intercalé. Produit séparé par des feuilles.
Sachet plastique individuel. Produit emballé individuellement dans un sachet scellé.
Congelé rapidement individuellement. Produit congelé rapidement de manière individuelle.
Emballé sous vide individuellement. Produit emballé individuellement sous vide.
Emballé individuellement. Chaque produit est emballé dans une feuille ou un sachet ouvert.
Intestins retirés par la cavité laissée après le retrait de la tête.
Naturel. Aucun additif utilisé.
Poids total excluant le glaçage et l'emballage.
Pêche en pleine mer. Produit non trié.
Décortiqué et déveiné. Crevettes dont la tête, la carapace et la veine ont été retirées.
Par kilo. Produit pesé au moment de la vente.
Avec arêtes. Les arêtes n'ont pas été retirées.
Sans arêtes. Les arêtes ont été retirées.
Pièces. Nombre de produits individuels.
Polyéthylène. Plastique utilisé pour l'emballage.
Avec arêtes. Les arêtes n'ont pas été retirées.
Sans arêtes. Les arêtes ont été retirées.
Pièces. Nombre de produits individuels.
Décortiqué et déveiné. Crevettes dont la tête, la carapace et la veine ont été retirées.
Décortiqué avec queue. Décortiqué en laissant la queue.
Décortiqué non déveiné. Produit décortiqué en laissant la veine.
Comptage réel. Nombre de pièces comptées avant le glaçage.
Produit emballé sur un petit plateau de glace.
Sans peau. La peau a été retirée.
Avec peau. La peau n'a pas été retirée.
Emballage Skin Pack. Pas de sachet, produit directement scellé sur un plateau.
Emballage Shatter Pack. Produit congelé entre des feuilles pour un retrait individuel.
Sans queue. La queue a été retirée.
Avec queue. La queue n'a pas été retirée.
Produit emballé en barquettes.
Niveau de parage du filet de saumon A = sans parage, E = parage maximal.
Moins de 3. Inférieur à 3.
Moins de 5. Inférieur à 5.
Emballé sous vide. Produit emballé sous vide.
Entier éviscéré. Produit entier avec intestins retirés.
Entier éviscéré, branchies et écailles retirées.
Entier éviscéré et écaillé. Produit entier avec intestins et écailles retirés.
Entier rond. Produit entier non transformé.�


